Gebadene Apfeljdheiben™.

Futaten: 14 Citer Nild, 250 g Weizenmehl, 25 g 3Zuder, 1 Padden
Dr Qetfer Danillinsuder, % Pdaddien Dr Oetfer ,Badin’, 1 &, 4 groke
jaure Apfel.

3um Bejtreuen: Etwas Pudersuder oder Fuder und 3imt.

Zubereitung: Die Nild) verquirlt man mit dem Niehl, gibt das mit
dem Fuder und Gewiirs gemijdhte ,Badin” hinu, dann das ganze Ei und
verquirlt alle Zutaten. NMan taudyt die Apfeljcdheiben in den fliifjigen Teig

und badt fie in einer gut gefetteten Pfanne auf beiden Seiten goldgelb. NMan

reicdht fie warm als Wad)jpeife mit Pudersuder iiberftdubt oder mit Fuder
und 3imt beftreut.

3ubereitung der Apfel: Die Apfel werden gewajchen und gejdhalt,
dann ihcbt man mit einem Gehdujeausjtecher das Kernhaus aus und |dneidet
die Apfel in etwa Y%5—1 cm bdide runde Scheiben.

RKartoffelpufjer (Wejtfilijche Art).

3utaten: 10 dide, rohe Kartoffeln (etwa 115 kg gejchdlte), 4 Gier,
75 g 3uder, 1, Citer Nild), 100 g Rofinen, 500 g Weizenmehl, 1 pacfcben
Dr Qetfer  Badin“, nad) Gejdmad etwas Sals.

3ubereitung: Die Kartoffeln werden gerieben, das Wajfer abgegojjen;
dann gibt man nad) und nady Eier, Juder, Nild), Rojinen und julelt das mit
dem ,Badin” gemijdite und gefiebte NMeh! hinzu. Nad) Gejdymad fann man
aud) etwas Sal3 in den Teig geben. Nian badt von dem Teig in einer gut
gefetteten Pfanne fleine Kudien auf beiden Seiten goldgelb. Die Puffer fann
man jowofl hei als aud) falt vorfeten.

Gierfudhen.
Butaten: 15, Liter NUild), 140 g Wesenmehl, 60 g Dr Detfer ,Gujtin®,

1 Paddjen Dr Oetfer Puddingpulver Danille-Gejdymad, 3 Eier, 1 Prife SaI3,

1 Prife 3uder, Y% Padden Dr Qetfer ,Badin”.

Bubereitung: NMan gibt in die Niild) das Miehl, , Gujtin” und Pudding-
pulver und verquirlt diefe Futaten jehr gut. Dann gibt man die Eigelbe hinein,

verquitlt wieder, unterviihrt Sals und 3uder mit dem ,Badin” gemijcht und

unterhebt sulett gans vorfichtig mit dem Schneebefen den jteifen Gierjdhnee.
Nlan badt die Kudjen in einer Pfanne (Gierfudhentiegel) in heigem Badfett

*) Lelen Sie unbedingt: ,Settgebadenes” (Allgemeines) Seite 63.
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auf beiden Seiten goldgelb. Am bejten jdymeden die Eierfudjen, wenn fie gans
dlinn ausgebaden werden.

Anmerfung: 3t man odie Gierfudjen als Yadytijdy, fo fann man fie
gan3 otinn mit Warmelade beftreidhen, sujammenrollen und mit etwas Puder=
juder iiberftauben.

Weibnachtsgebdct.

Spefulatius.
" Butaten: 500 g MWeisenmell, 15 Pdddien Dr Detfer ,Badin”, 250 g

. Buder, 2 Gier, 250 g Butter, 100 g gerieberie Mandeln, 50 g geftofener 5undis=

ga

suder, 1 Pddden Dr Oetfer Danillinguder, 1 gejtrichener Teeldfjel Fimt
(etwa 3 g), 2 Niejjerfpiten elfen, 2 Niejjerfpilen geriebene musfatnub,
2 Nlefferfpiken Koriander, 2 Niefjerfpifen Kardamom.

Bubereitung: Das mit dem ,Badin” gemijdis mebl wird ourd ein

Sieb auf das Badbrett oder die Tijdhplatte gegeben und 3u einem Krans aus=
einandergesogen. In die Mitte gibt man Zuder und die gangen Eier und ver-

* riihrt diefe 3u einer glatten Ulajje. Die falt geftellte Butter wird (tidmweife

W

hineingepfliidt, Mandeln, Kandissuder und Gewiirze ba3ugegeben, oie Mafje

mit 0em UTefhl bededt und mit dem Hanodballen jdhnell 3u einem fejten Kiok
verarbeitet. Man rollt den Teig mejferriidendid aus und ftidgt mit fleinen
Blediformen (am bejten eignen jid) hiersu Tierformen) Plattchen aus, die quf
gejdubertem Bled) etwa 15 Ninuten bei ftarfer Hite tnujprig gebaden werden.

Anmerfung: Gs empfiehlt jich, das Gebid in Bled)dojen aufsubewahren, _

damit es ldngere 3eit fnujprig bleibt.

Printen (jiehe Abbiloung 47). ~
Butaten: 375 g Sirup, 200 g 3uder, 5 g gemahlener Sendyel, 5 g gemah=

5 lener fAnis, 14 Liter Niild), 750 g Weizenmehl, 1 Paddyen Dr Oetfer ,Badin®.

Bubereitung: Man [kt den Sirup mit dem Fuder heil werden (damit
fid) der 3uder [6ft), gibt dann die Gewiirse und die falte Nlild) dazu und lakt
auf handwdrme abfiihlen. Dann mengt man das mit dem , Badin" gemildte
und gefiebte Mehl unter den Sirup, verarbeitet das Ganse 3u einem glatten
Teig, den man ftarf mefjerriidendid ausrollt und mtt%em Rudjenrdddyen
in redytedige, etwa 4 cm breite und 8—10 cm lange Streifen rddelt. Man
fann oOie Streifen mit Giweip beftreichen (fie ethalten dann nad) dem Baden
ein gldnsendes Ausfehen) und badt fie bei ftarfer Hike in etwa 15 Minuten.
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