BrAauner Weihnadytstudyen.

3utaten jum Teig: 200 g Situp oder Riibenfraut, fnapp V4 Liter
jdywarser Kaffee, 100 g 3erlaffene Butter oder 2 ERloffel Speifed], 150 g Juder,
1 gejtrihener Teeldffel Anis, 65 g gehacdte Mandeln, 65 g Korinthen, 14, GERloffel
Katao, 500 g Weizenmehl, 1 Paddien Dr Oetfer , Badin®.

Bubereitung: Der Sirup oder das Ritbenfraut wird mit einem Teil der
Sliiffigfeit und der 3erlafjenen Butter verriihrt. Dann fiigt man 3uder, Anis,
Nlanoeln, Korinthen und Kafao hinzu und unterrithet sulett das mit dem
JBadin” gemijdhte und gefjiebte Ntehl abwedyjelnd mit der iibrigen Sliiffigteit,
bei deren 3ugabe man vorfidtig jein muj, damit der Teig nicht 3u dlinn
wird. € muf jo did jein, daf er leidht vom Loffel fliet. Die Maffe wird in
eine gefettete Kajtenform gegeben und bei jhwadyer Mittelhie 1—114

Stunden gebaden..
; Weihnadtsitollen.

Sutaten: 500 g Weizenmel, 1 Padchen Dr. Oetfer , Badin“, 200 g Juder,
1 Paddyen Dr Oetfer Danillinuder, 2 Gier, 1 Sldfdchen Dr Metfer Rum-
Aroma, 1 §lajddyen Dr Oetfer Badsl itronte, 4—6 Tropfen Dr Metfer Baddl
Bittermanoel, 1 Mejjerfpie Nustatbliite, 1 Mefjerfpite Kardamom, 250 g
trodener Quart (Topfen), 125 g Butter (Margarine), 50 g Rinderfett, 125 g
Rojinen, 125 g Korinthen, 125 g Mandeln (Mupterne), 40 g 3itronat, 50—75 g
Butter sum Bejtreichen, 50 g Pudersuder 3um Bejtauben.

3ubereitung: Mehl und ,Badin” werden gemijcdht und auf ein Badbrett
(Tijchplatte) gefiebt. In die Mitte wird eine Dertiefung eingedriidt, Zuder,
Danillinzuder, Gier und Gewiirse werden hineingegeben und mit etwas von
dem Ntehl 3u einem Brei verriirt. Darauf gibt man: den gut abgelaufenen,
durch ein Sieb geftrichenen Quarf, die in Stiide gejdnittene falte Butter,
das fein gehadte Rinderfett, gereinigte Rofinen und Korinthen, geriebene
Manoeln (Nujterne) und flein gejdynittenes 3itronat; man bededt die Sriidyte
mit Mehl und verfnetet nun von der Mitte aus alle Zutaten |dynell 3u einem
glatten Teig. Er wird s3um Stollen geformt und auf ein gefettetes, mit Perga-
mentpapier bededtes Badbled) gelegt.

Sogleich nad) dem Baden bejtreidht man ihn mit 3erlafjener Butter und

bejtdubt ihn mit Pudersuder.
Badjzeit: 70—80 Minuten bei guter littelhite.

Miohnrolle.

Butaten sum Teig: 200 g Weizenmedl, 15 Paddien Dr Oetfer ,Badin”,
1 &, 3 Ejloffel Waffer, 1 Mefjerfpite Sal3, 60 g Butter. ¢
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Zutaten 3ur Siillung: 125 g Mohn, Y4 Liter Nild), '1 Prife Sal3, '{5 g
Suder, 1 Ejloffel Kunjthonig, ¥ Paddien Dr Oetfer Puddingpulver Da.mIIe=
Gejdhmad, 15 Slajdden Dr Oetfer Baddl 3itrone, 50 g ger. Semmel, 50 g
Rofinen.

Awedmadfzig bereitet man juerit die Siillung.

Zubereitung der §iillung: Der Nohn wird mit fodjendem MWajfer
itberbriiht, sum HAbtropfen auf ein Sieb gegeben Pnb banqcb gemabﬂ[en oder
servieben. Das Puddingpulver wird mit 2—3 QBIoffeIn Niildy angeriifrt und
die iibrige Ntild) mit Sal, Zuder und Kunjthonig 3um Kodyen gebrac{yt. Nlan
gibt 0as angeriifrte Puddingpulver hinein, lakt es auffodhen und verrithrt den

Deifsen Pudding mit dem gemahlenen NMohn. Uad) dem Erfalten gibt man

Baddl, ger. Semmel und Rofinen hinzu.

ubereitung Oes Teiges: Ulehl und ,Badin” mgrben 'gemi'id)t und
aufsein Badbrettgober die Tijdyplatte gejiebt. Jn' oie mltt? wird eine Der-
tiefung gemadyt, Gi (etwas CEiweil 3um Bejtreiden 31%rucflaiien‘), m‘giiet
und Sal3 hineingegeben und mit etwas von dem Nlehl 3u einem Brei nerruhr't.
Dann gibt man odie in Stiide gejdinittene, falte Butter darauf, heitreqt fie
mit Nehl und verfnetet von der Mlitte aus alle Sutgten id)neII' 3u_einem
glatten Teig, den man redytedig ausrollt. Dan'n itt"etcbt man ble' SuHung
oarauf. Bevor man ihn ausrollt, {dhldgt man Oie lianber etmqs ein, §amtt
die Siillung nidyt herausfdllt. Die Rolle wiyb der £inge nad) einge|dnitten,
mit verquirltem Eiweil bejtridien und auf ein gefettetes Badbled) gelegt.

Badseit: 30—40 Nlinuten bei guter Mlittelhitze.

Beachtenswerte Verwendungsvorfchriften

fiir weitere
Dr. Oetter=s£rseugnifie.

Es gibt woljl faum einen Haushalt in Deutjdyland, in dem nidt Dr Oetfer-
Cr3eugnijfe jtandig oder wenigftens gelegentlic) verwendet werden. b:(us der
Praxis heraus gejdyaffen, bedeuten fie fiir die Hausfrau ein aus'ge3e1d)netes
hilfsmittel 3u 3eit= und geldjparender Haushaltfithrung. Die m'lt Dr (D'etfer
Pudding= und Geleefpeife-Pulvern hergejtellten Speifen find t’nfoIge ifhres
reidjen Gehaltes an hodywertigen Ydhritoffen 3u einer wirflihen Dolfs-
nafrung geworden. Einige Hinweije fiir den Gebraud) werden Oaher jehr
erwiinjdt jein.
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