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wil mdn den Kuden fiillen, fo jdneidet man ihn nad) dem Baden einmal

durd) und bejtreidfit mit Butterfrem. ik

3ubereitung der §iillung: Don der Milh nimmt man 2 GEploffel
ab und riihrt damit das SoBenpulver an. Inzwijden bringt man die iibrige
Mildy mit dem 3uder 3um Kodhen, nimmt vom Seuer, gibt die Anriihrmajje
unter jtetem Riihren in die fodjende $§liiffigfeit, lafst den Pudding etwa
1 Ninute fochen, riihrt das Kofosfett hinein und riihrt ihn bis sum Grfalten
haufig um. Die Butter rithrt man jhaumig und gibt dann [6ffelweife den
ollig erfalteten, aber nodyt nicht erftarrten Pudding darunter.

fAnmerfung: Diefer Kudien wird befonders jhon im , Kiidhenwunder”,
Man braucht dann aber sum Teig: 100 g Butter, 100 g Fuder, 1 i, 250 g
Weizenmell, 15 Paddien Dr Oetfer ,Badin”, 1 Prife Salz, 5—7 Egloffel
ild). '

Rleingebdct.

Haferflodenplasden (Matronenart).

3utaten: 250 g Raferfloden, 200 g Butter, 100 g Weizenmell, 1 ge-
ftrichener Teeldffel — 3 g Dr Oetfer ,Badin®, 200 g 3uder, 1 Paddyen
Dr Qetfer Danillinjuder, 1—2 Gier. : :

3ubereitung: Die Raferfloden gibt man in eine Sdhiifjel und giefst
dariiber die 3erlajfene, fodjend heige Butter, damit die Sloden gebriiht
werden, verriifrt fie qut und lakt auf Handwdrme erfalten. Dann fiigt man
das ‘mit dem  Badin” gemifdite und gefiebte Ntehl hingu und allmaplidy
Buder und Danillinsuder. Man erhilt einen etwas friimeligen Teig, Oen
man durd) die 3ugabe des Eies wieder glattriihrt. Mit dem Teeldffel werden
tieine Haufden in grogerem Abjtand (da der Teig fehr serliuft) auf ein
gefettetes, bemehltes Bled) gefelit. Mian badt diefelben bei ftarfer hie

- 15—20 Nlinuten gologelb.

Teegebdd oder Kefs.

3utaten: 500 g Weizenmehl, 1% Pidden Dr Oetfer ,,Bacfin’;, 100 g

Buder, 1 Paddien Dr Qetfer Danillinguder, 2 Gier, 5 Giloffel  Wajjer,
175 g Butter.

Bubereitung: Das mit dem ,Badin” gemijyte Nehl wird durd) ein
Sieb auf das Badbrett oder die Tijdplatte gegeben und 3u einem RKrans
auseinandergesogen. 3In die Nlitte gibt man 3uder, Gewiirs, die gansen
Gier und das Waffer und verriihrt diefe Zutaten 3u einer glatten Ulaffe.
Die falt gejtelite Butter wird ftiidweife hineingepfliidt, die Ulafje mit dem
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